-

= 4
= v
w’_‘r—' -— sy
S — .
L P . J
= -“_‘

e vy = =7

— B E ~ Boukadoura

+..&  Greek Taverna Restaurant
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Pacolt szardalla / . ; —
marlnated anchovies l —

S Aduvpa / Sés elsérelek / Salty

= ©
~ Y KOVUTTPL KATVIGTO Fiistolt makréla / Smoked mackerel
— (faszénen siilt fiistolt makréla filé szantorini sargalencse piirével) =
- . Péyya komviom) Fiistolt hering / Smoked herring _______'f —
== (faszénen siilt fiistolt hering filé szantorini sargalencse piirével) 3
e MaocTovppds yaprov Fiistolt fiiszeres tokehalfilé / e
= o= Smoked cod fillet with spices —
e (fiistos aromdju tokehal filé fokhagymads fiiszerkeverékkel) == :;
Towpoocarata Makrélasalata / Dry mackerel salad e —
= Avtlovyieg Sézott ajoka / Salted anchovy e —
Lavpog papvarog Pacolt szardella / Marinated anchovies e

— : ¥ (ecetben, fokhagymaval és zold olivabogyodval pdcolt szardella filé)
Kpitapa Kritama / Kritama

. ————
e - — S ———

e (jodban és foszforban gazdag, a Porto Kufo sziklds partjan szedett
o melengetd és aromads izii zoldségek olivaolajjal, ecettel és kapribogyoval)

— Tovpwa/Sajtok/ Cheese —

—— ®éto (I1.0.1I1.) Feta sajt / Feta cheese (P.D.O.) e
S . Dito yn Grillezett feta sajt / Grilled feta cheese
=———— (aluminium papirba csomagolt faszénen siilt feta sajt - izlés szerint csipés - paprikdval és olivaolajjal) —— _;':*;
= o g ®éta TnyovnTi Réntott feta sajt / Fried feta cheese =T
= (panirozott feta sajt - izlés szerint szezammaggal és meézzel) —

Mmovylovpvri Paradicsommal és zoldpaprikaval siilt feta sajt / =

Sauteed feta cheese with tomato and green pepper—_

(siilt feta sajt paradicsommal, paprikdval és sajdt termelésii olivaolajjal)

Kegarotipr pe O0lo Kefalotiri (sarga kemény) sajt uzéval /
Fried hard cheese with ouzo ——g
Movovpt YopoKOpPEVO Barazdalt manuri (fehér lagy) sajt / ot
e Grilled goat cheece with chutney ==

el M. ®éiy MetooBove Metszovone sajtos millefeuille /

' Mille-feuille with Metsovone Cheese
(metszovone sajt, paradicsom, szalonna)

Xarovm ¥n16 Grillezett Halumi (ciprusi sajt) / _

—_— Grilled cheese from Cyprus e




— S = "- __,_.:_'h

— _5" —Kovtepn mmepra Csipés paprika / Spicy chllh—peppep—-—w@

Nropdre ynm Grillezett paradicsomszeletek /
Grilled tomato slices :
(siilt garadicsomszeletek olivaolajjal, ecettel, oreganoval, fokhagymaval — izlés szerint reszelt feta sajttal) e

& Hotéro ynm Grillezett burgonyaszeletek / —
Grilled potato slices
(siiltburgonya-szeletek — izlés szerint fokhagymads vajban kisiitve) = %

Motdra yepot) Toltott burgonya / Stuffed potato with cheese -
- (gomba, szalonna, feta sajt, sarga sajt) -~ _—___-:
Moavitapro oyapog Grillezett gomba / Grilled Mushrooms.. - e
o (friss siilt fehérgomba szeletek olivaolajjal és citrommmal) ~z
= Moavitapra yepotd Toltott gomba / . —E
= Stuffed mushrooms with cheese =
— (feta sajt, paradicsom, paprika, szalonna, sdrga sajt) —
Y1ta hayovikd Grillezett zoldségek / Grill vegetables —
= (faszénen siilt szeletelt cukkini, padlizsdan, paprika balzsamecetes szosszal) SR —
Dapo. Sargabosro-piiré / Split peas i
Mehrtiavo yepuet) Toltott padlizsan / g s

Stuffed eggplant with cheese
-':""____H""_ " (faszénen siilt, feta sajttal, paprikdval, petreszelyemmel és izlés szerint fokhagymdval)
. IMrepra @ropivng yeprot Toltott paprika /
Stuffed red pepper with cheese

(siilt florinisz paprika illatos feta sajtos, Katiki krémsajtos, kapros,
csipospaprikds, fokhagymads, olivaolajas tiltelékkel toltve)

Yopi (120 yp./aropo)

Kenyér (120 gr/személy) /
Bread (120 gr. /person)

Grillezett paradicsomszeletek / || f
grilled tomato sfices }

Toltatt papriks / -
stuffed red papper with cheese —_—

i |

Alowpég / Kremek - Spread Appetizers
=== TCatlixu Tzatziki -
T (joghurt, uborka, fokhagyma, kapor, olivaolaj, ecet) -

Mehmtlavocarara Padlizsansalata / Eggplant salad

= (siilt padlizsan, paprika, fokhagyma, petrezselyem, olivaolaj, ecet) =25
~ i Topocarato Sajtsalata / Cheese salad
Se (feta sajt Katiki krémsajttal, csipds, kevés paprika) =
- - m—

Tapapds Aevkog Fehér halikrakrém / White fish roe =
= YKOPOOAG Fokhagymas burgonyasalata / Garlic salad ??_3":"*-

Tovocardta Tonhal salata / Tuna salad

Kapovpocarata Réksalata / Crab salad




Mnovkaﬁovpa

IHavoomecia

Ayyovpovtopdra

= aeeewe (rukkolalevelek, fejes saldta, koktélparadicsom, parmezdn, — Y=
= e = v kruton, gomba, szdritott paradicsom, balzsamecet, olivaolaj)-—— = e 2 '
—_—— . Muvonpounspﬁépaw Sajtkavalkad / Green delight with goat cheece

(Krémsajtbol késziilt sajtlabddk saldtalevélen, vorossaldata, vorosdfonya, dio, mézes-balzsamecetes ontettel)

=3 aﬂarsg / Salatak

Pandeszia salita (1ij) / Pandesia

(rukkola levelek, fejes saldta, spendt, narancs, balzsamecetes ontettel)

Paradicsom - és uborkasalata /
Tomato,cucumber salad

(paradicsom, uborka, hagyma, olivaolaj)

Xopratikn

Gorog salata / Greeksalad

) (paradicsom, uborka, zoldpaprika, feta sajt, olivabogyd, oregdand, olivaolaj)

- HMavtlapro
s Dropivng
e Mapodr
Péxa

Xopro. (emoxis Bpaota)

Hotdreg (ppéokieq)
: Hotareg de loux*
e ' Matdrec BRAVAS (JENGA)
Kolokv0diia
Mehrlaveg
Imeprég
Topokpokérec*
Kaogpokpokérec*

Kapovpokpokérec™

KolokvOokeptédec*

S Krokett-tal /
. \Variety of croquette {

e Ntopoatokeptédeg®

= Mehrlavokpokéreg®

IMoucihia kpokéTec*

Burgonya de loux /
potatoes De Loux '

Tyyavyra /
~ Olajban siilt etelek / Fried dishes

*Kareyvypéva - * Mélyfagyasztott / * Frozen

Céklasalata / Beetrootsalad

Grillezett pirospaprika / Grilled redpepper

Fejes salata / Lettucesalad
Rukkola salata / Arugula salad
Parolt idényzolség / Green vegetable salad

Siilt hasabburgonya (friss) / Potatoes

Burgonya de loux* / Potatoes de loux*

BRAVAS (JENGA) Burgonya /
Potatoes BRAVAS (JENGA)

Cukkini / Zuchini
Padlizan / Eggplant
Paprika / Peppers

Sajtkrokett* / Cheese croquette®
Lagysajt krokett* / Soft cheese croquette®

Rékkrokett* / Crab croquette*
Cukkinifasirt* / uchini croquette*
Paradicsomfasirt* / Tomato croquette®

Padlizsanfasirt* /
Eggplant croquette*

Krokett-tal* /
Variety of croquette*

BRAVAS (IENGA) Burgonya /
potatoes BRAVAS JENGA




: Manpiloha yorpiviy
YovPraKt yopwvo (3 reudyie 80.gr.)

Iaveéto yorpivi
Tnyavid yorpiviy

Yapovéppr pebovopévo
2vitcel yoipivo*
®riéto KoTémTOVAO
Xvitogh KOTOTOVAOV*

YovPAIKL KOTOTOVAO (3 Tudyte 80 gr.)

D1epovyeg KOTOTOVLO

Mnpilora KoTéTOVAO*

Tnyovia Kotémovrov

Kototnyavid kpovetog

Sertéskaraj / Pork steak-- —-—~ RS

Sertéshus nyarson (szuvlaki - 3 darab 80 gr.) /
Skewered pOI‘k meat (souvlaki - 3 pieces 80 gr)

Sertés dagadé / Pork chops =
Serpenyében siilt sertéskockak / i
Fried pork pieces

""Részeges' sziizpecsenye / Pork fillet
Bécsi szelet* / Pork schnitzel* e
Csirkefilé / Chicken fillet -
Rantott csirkefilé* / Chicken schnitzel*

Csirkehiis nyarson (szuvlaki - 3 darab 80 gr.) /

Skewered chicken (souvlaki - 3 pieces 80 gr) =
Siilt csirkeszarnyak / Fried chicken wings
Grillezett csirkecombfilé* / ——
Steak of chicken leg* =

(faszénen siilt nyitott csirkecomb filé) -

Serpenydés csirkekockak / Fried chicken pieces_:

Csirkefalatok fiiszeres panirban /
Fried chicken bites with herd crust

(serpenyoben siilt csirkefalatok fiiszernovény bunddaban)

Kotopmovkitesg ToMypéves pe Toptiyio

Mmertéxu

I'emoeté6 Mmortét*

YovtlovKaKLo

' I'epieTo Lovkaviko

Tortillaba tekert csirkefalatok /
Fried chicken bites wrapped in tortiyas

(serpenyoben megfuttatott csirkefalatok illatos zoldségekkel)

Marha-huspogacsa / Beef burger

(1 darab, 300 gr. marha és sertés daralthus)

Sajttal toltott huspogacsa marha-és
sertéshusbol* / Beef burger stuffed with cheese*

(I darab, 300 gr. marha és sertés daralthiis, sajt)

Husgolyok marha- és sertéshiishol / Meatballs

(4 darab, 80 gr. marha és sertés daralthiis)

Sajttal toltott kolbasz /
Stuffed sausage with cheese

(sajttal téltott kolbasz)

Hoidaxia apvicra*

Mapilora posyapicra (yaroktog)™

Kozvioti| yorpiviy prprléra

S Houahia Kpeatikav (katd dropo)

Baranyborda* / Lamb chops* _
Borjukaraj (fiatal allat)* / Veal steak*

Fiistolt sertéskaraj / Smoked pork steak

Vegyes grilltal (per f6) /
Mix Grill (per person)

(1 csirke nyars, 1 szalonna szelet, 1 huspogdcsa, 1 kolbdsz = 4 darab)

Houarhia Kpeatikav (2 atépmv)

Vegyes grilital

== (4 fére) ' : P
Mix Grill (4 persons) |

e (1 rablohus, 1 csirke nydrs, 2 szalonna szelet, 2 hiispogdcsa, 2 kolbdsz = 8 darab)

Vegyes grilltal (2 fére) / Mix Grill (2 persons)



Sea food risotto
(hagyomanyos rizotto polippal, tintahallal és garnéla rakkal)

_(I)IMTO kaccag yEMOTY Toltott nyelvhalfilé / Cooked fillet —l_ :
= E of sole stuffed with grilled vegetables ‘
- (lepenyhal -filével, siilt zoldségekkel és mustiros szosszal) el R

=
D e
§ Mnovywpréca Bouillabaisse halleve s / Bouglabess (ﬁshs _"H!l ;
= (hagyomdnyos recept vegyes halakkal és zoldsegekkgl),_ S
* - et e e -4
= Moxopovas ato vWop & Tészta tengel_'_quﬁlolcsavel»v' Fisherman—
AR 'g (linguini tészta friss paradicsombdl késziilt piros szdszban, gaangg@ :
A Acwxop.umpovaﬁa (GTopo) Spagetti h_Qmarmmﬁrﬂ)ﬁWEr(per pers
gi e F Dl (Kivdnsdg szerint) - e
e g Zhs‘mmpdl @uMgg;_\"c’)v : Vegyes tengeri herkentyiik paradicsommart
i = —— == ' Cooked sea foods with tomato sauc
s é (tintahallal, pollppal garnelarakkal piros-¢s zohlpapﬂlmvul paradicsomszosszal)
— %_ Tapideg myowm:sg ——————Serpeny6s garnélarakok* / Fried shnmp&———————wa
= s- =
==c Fapidec oxapoc* — Grillezett garnelarakok* / Grilled shrimps*
= w
P - »
5 l“apt&sg ow{avum* Serpenyés garnélarakok paradlcsommartasban* /
— — — Cooked shrimps with tomato sauce*
‘ (garnélardk friss paradicsombol késziilt petrezselymes feta sajtos szoszban) ==

— E1piag covpraxt (uepioa) Kardhal nyarson (szuviaki) /
et Skewered Swordfish (souvlaki)

pranykes?eE f
se ameaﬂ‘

= Tészta tenger gyiimalcseivel / =
_ ﬁsherman s pasta
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— Tabpog coyavai

S Grillezett polip /
grilled octopus N !

r’il.lezett aioka ﬂlé !
grilled sardine fillet
=

_(faszénen siilt friss szardella ﬁléT_ '““-h =

o (faszénensiilt friss makréla filé) e T oS

- Kis méretii garnéla rak*/

“Toltott tintahal / Grillec

T g"eta sajt, sarga sajt paradtcsom, paprika, kapor)

Cooked mussels with sauce

Grillezett makréla ﬁle / Grllled mackere}ﬁlle S

Siilt szardella / Fried anchovy :*'-: ‘Tq
Apréhal*/Sand Smelt* ~ — — — -

Fried baby shrimps* - |
Rantott t(’ikehal / Fried co e).

Rantott tintahs
Fried squid* .
Grillezett tlntahai“/
Grilled squid -

squid stuffed with cheese

Kagylos rizotts /

“Kagylés rizotté / Mussels with rice ;
_mussels with rice

Rantott kagylo / Fried mussels

Serpenyés kagylo paradlcsommartasban oz

Parolt kagylé / Steamed mussels in sauce

Serpenyo6s szardella paradicsommartasban /- =
Cooked anchovy with sauce e



i

— - =
- Toimovg

0 ne y;mmivwo 200 ml
(opa mopayoyig pog)

Pt ‘TGiﬂ?(_ﬁ)pO Xopic yhvkavico 200 ml
-~ (xopomepayoric pog)

. | IMotqpt Toimovpo
,._';‘.'.5_'»'- - e
e — / Toavtaln 200 ml

- / Ovgo 12 200 mi

- 7 MAopapr 200 mi
= -
. T Maysgio 200 ml
- 7

Mivy 200 ml

—

Bap]}ayuéwq (nmhe 46°) 200 mi

Mrnopmatlip 200 mi

MoAiopoativa 500 ml
= : T'eopyradn 500 mi
Keypwumapt 500 m

e - = Baovikn 500 ml

(kimérve, hdzi készitésii) | TSipOlll‘O with anise - 3
Cipuro (palinka) anizs nélkiil 200 m1 = -
(kimérve, hdzi készitésii) | Tsipouro with d'uﬁaﬁé‘;%

T 5 o

Pohar tszipuro / Glass of Tsipouro

Tszantali 200 m1/ Tsantali 200 m1
Uz6 12 200 m1/ Ouzo 12 200 ml

Plomari 200 mi

Magia 200 ml1 /
Mageia 200 mi

Mini Uz6 200 mt/
Mini Ouzo 200 ml

Varvagianni Zold 200 m1 /
Barbagianni green 200 ml

Varvagianni Kék 200 m1/
Barbagianni blue 200 m1

Babadzim 200 m1/
Mpampatzim 200 ml

Cipuro
____Tsipouro

Malamatina 500 ml
Georgiadi 500 ml

Kehribari 500 m1

Vasiliki 500 m1

Csapolt
Tab wine J




= Kpaaoia / Borok / Wme

Agvka Feherborok / Whlte
-~ Mmovkadovpa AGOPTIKO 750 ml Assyrtiko Bukadoura 750 mi/ e
== Assyrtiko Boukadoura =3
: (sajat termelésii, bio termesztésii, Assyrtiko & Sauvignon blanc fajta)
e Mmovkadovpa Poditng 750 mi Roditis Bukadoura 750 ml /
== Roditis Boukadoura
§ (sajdt termelésii, bio termesztésii, Roditisz és Sauvignon blanc fajta) =
- Mini Mmovka600pa 187 ml Bukadoura 187 m1 /
3 Boukadoura Mini 187 ml =
AgVKo6 Kpaoi ydpa 1000 ml Csapolt fehérbor 1000 m1 / =
- Tab white wine 1000 ml ==
IMotpr Agvko kpaoi yona Pohar csapolt fehérbor / — -
Glass of white dry wine
Xatinpyain 750 ml Chadzimihali 750 m1 / Chatzimichali 750 m1
I'epofacrieiov 750 ml Gerovasziliu 750 mi / Gerovasiliou 750 m1
Xat®d Aalapion 750 ml Chateaux Lazaridi 750 m1 / -
Chateau Lazaridis 750 ml _am——
Maywo foovo Majiko vuno Lazaridi 750 m1/ 5 *
Aalapion 750 ml Lazaridis Magico vouno 750 mi :
Moo)0QIAEPO 750 ml Moszchofilero 750 mi / i
e e Moschofilero 750 ml
Bifiia X®pa 750 ml Vivlia Chora 750 mi
Polé¢ Rozé borok / Roze
Mnovkadovpa 750 ml Bukadoura 750 m1 /
Boukadoura 750 m1
(sajdt termelésii biotermék, Shiraz fajta)
ApmeAo100g 500 ml Ambelisziusz Rozé 500 ml/
Ampelisious 500 ml
53
=
‘§ e
= e e e
Kokkiwva Vorosborok / Red
MnovKad0o0pa 750 ml Bukadoura 750 m1 /
Boukadoura 750 mi
(sajdt termelésii biotermék, Merlot és hamburgi Muskotdly fajta)
Xorlnuyain 750 mi Chadzimichali 750 m1 / &
Chatzimichali 750 m1
= I'epoPacireiov 750 mi Gerovasziliu 750 m1 /
— Gerovasiliou 750 m =
- Poyavn 750 mi Rapszani 750 mi /
Rapsani 750 ml
Mini Mmovka000pa. 187 ml Bukadura Mini 187 m1 /
Boukadoura Mini 187 ml ==
Koxkkivo nuiyiAvko yopa 1000 mi Voros félédes kimérve 1000 mi1/ =
Tab semi dry red wine 1000 ml / —=~
Hotpr KOKKIVO NuiyAvko yOpa Pohar csapolt félédes vorosbor/

Glass of semi dry red wine e




Bapehicio AADA 400 ml

*"— = - Amstel 500 ml

Heineken 500 mi

Mythos 500 mi
Kaiser 500 ml
Fix 500 ml

— Vergina 500 ml
Alfa Weiss 500 ml

Radler 500 m1
Amstel Free 330 ml (opig arkosr)

— Avayokra / Uditék / Soft drinks—

Koéka k6Aa 200 ml

— o S Xapait 200 ml
IopTtoxkaiaoo Fanta 200 ml
Agpovaoa Fanta 200 m1
2600 200 ml

20vp®TN 200 ml

Koxka k6)o Zero 200 ml

Xopog Koktéih 200 mi

Xvpog Bvooivo 200 mi
DVoIKOS YVUOS 250 ml

Toa kpvHo 330 ml

Somersby apple @péaowo pijro)

Nep6 11t

Mnopeg / Sorok / B vers |

ALFA Csapolt sor 400m1/ '_ ————
ALFA Draft Beer b s

1

Amstel Free 330 ml (Alkoholmentes) / ==
Free of alcohol p—_

Coca cola 200 m

Sprite 200 ml

Fanta 200 m1/ Fanta Orangeade 200 ml
Citromos Fanta 200 ml / Fanta L.emonade
Szo6da 200 ml1 / Soda water 200 ml

Szénsavas asvanyviz 200 ml /
Sparkling water 200 ml

Coca cola Zero 200 m!

Gyiimolcslé koktél 200 m1 /
Coctail Juice 200 m1

Meggylé 200 mi / Sour Cherry Juice 200 ml
Friss gyiimolcslé / Fresh Juice

Jeges tea 330 ml / Ice tea 330 m1

Somersby alma / Somersby apple

Viz 11t / Natural mineral water 11t




_,.:4&

- Emioopmia / Desszertek/ Desserts"

_‘—‘tt
= _—_" ——20VQAE LOKOLATOS Csokoladéfelfujt fagy}a}ttaH— — ==
—— RE TOYOTO Chocolate soufflé with ice cream -
Mnoxhiapag Baklava
TI'olaxTopmovpeko Galaktobureko (szirupos tészta tejes
krémmel) / Galaktoboureko 5o
Hoyowté (q prdia) Fegylalt (egy gombéc) / Ice cream (one scoop) =

=2 TINaovpt pe pén Joghurt mézzel / Yogurt with honey 2 M
. Kapmodlr (dTopo) Dinnye (egy fére) / Watermelon (portion) =
5 T

— Anépirip / Aperitijek / Aperitif:

= = Paxopeio Rakomelo / Rakomelo, Raki with honey
Awkép Moaotiya Masztiha likor / Mastika - Mastic Liquer
Agpovteédro Limoncello
Koktéih Koktél / Cocktail
Koxktéh onéoral Mmovkadovpa. Kiilonleges koktél Boukadoura /
Special cocktail Boukadoura

Kagéoec / Kavé / Coffee —
A Eonpécco Eszpressz6 / Espresso 25 s
EXAnvikog Gorog kavé / Greek coffee S
= ®pané / Neg kagé Iced kavé / Nescafe / Ice coffee / Nescafe Sie
— Tod Tea =
— g
sl -

Csokolddéfelfijt fagylalttal /
Chocolate soufflé with jce cream |




N

_.,__,_ = = - = - --—_-T:~_ﬁ— S = —'—:é:

i

—_— A Bukaduraban gondolunk a természetre: zi}fahdsziibs:’tjuk
—_a milanyag-, papir- és iiveghulladékot, valamint az elhaszndlt siitoolajat.

e

==t Az érak tartalmazzdk:
—_— Felszolgdiok részesedése 13% , AFA 24%, Onkormdnyzati adé 0,5%

Az étterem kbteles hivatalos nyugtdk kiaddsdra.

Saldtdink és ételeink extra sziiz gorog sajat termelésil olivaolajjal késziilnek
(szdrmazdsi hely Halkidiki Porto Kufo).
Stilt ételeink kivdlé minbségli kukoricaolajjal késziilnek.

TO KATASTHMA YIIOXPEOYTAI NA AIAGETEI ENTYIIA AEATIA XF EIAIKH OHKH
AITAA STHN ES0AO I'A TH AIATYIIQSH OIIOIAZAHITOTE AIAMAPTYPIAZ.

THE RESTAURANT IS OBLIGED [0 PRESENT PRINTED FORMS IN 4 %ECIAL
BOX NEXT TO EXIT FOR THE RECLAMATION OF ANY COMP,

LE URANT EST TENU DE PRESENTER L’ IMPRIME DE RECLAMATIONS DANS
BOITE PLACEE A COTE DE LA SORTIE POUR TOUTES RECLAMATIONS.

RESTAURANT IST VERVLICHET BESCHWERDEFORMULARE FUR IHRE
RECLAMATIONEN SICHTBAR IN EINER SPECIALBOX NEBEN DEM AUSGANG ZU FUHREN.

Ayopavound Yreo0.: Zagepdxog Ozod. Imaxsiy
Kevipixo: Kapao Anunrpiov 257 B TyA.: 2310 658985
Yroxavdomua. I16pro Kovpd Xadxiowng, ThA.: 23750 51012
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e-mail: info@boukadoura.gr www.boukadoura.gr _




